Mykotoxiny (1. LF UK, NT)

Toxické sekundarni metabolity vidknitych hub (plisni), ~ 20 toxikologicky vyznamnych mykotoxin(

Producenti

= plisné rod0 Aspergillus, Penicillium, Fusarium

Vyskyt

plesnivé potraviny

rezidua v zZivocisnych tkanich a produktech
vyrobky ziskdvané s vyuzitim kulturnich plisn{
produkty biotechnologif

Faktory ovlivaujici kontaminaci

= biologické
= chemické
= prostredi (aktivita vody, teplota aj.)

Aflatoxiny

» Aspergillus sp. (A. flavus, A. parasiticus), teplota, vlhkost
(subtropické a tropické klimatické podminky)

aflatoxiny rady Ba G

vysoké hladiny — kukufrice, podzemnice olejn4, pistacie
nizsi hladiny — mandle, vlasské orechy, hrozinky, koreni
toxicita (hepatotoxicita, mutagenita, karcinogenita),

nefrotoxicita

= aflatoxin B1

= v ZivociSnych organismech biotransformace (hydroxylace) —
metabolity
= prechodovy faktor = pomér mnozstvi prekurzoru a metabolitu
100:1-300:1 (mléko), 1000-14000 (svalovina)
= inhibitory — konzervacni prostredky
= stimuldtory — vySSi mastné kyseliny, propionova kyselina Aspergillus flavus
= detoxikace kontaminovanych materialQ (velmi obtiznd) — napf.
extrakce NH,OH
= tepelné zpracovdni — vesmés pokles, komplexy s proteiny
= hygienické limity — napr.:
= obecné 20-40 pg-kg! (suma)
= détska vyziva 2 pg-kgl (M1)
= kojenecka vyziva 1 ug-kgt (M1)

Patulin

Penicillium patulinum, P. expansum
jablka, hrozny, pomerance apod., relativné velmi bézny kontaminant koncentratd a dzus@ (< 0,1 mg-kg'1)
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relativné stabilni v pH 3,0—6,5
antibiotické, antifungalni, antivirové Gcinky vs. kancerogenita, mutagenita

Zmény pfi zpracovani potravin

= skladovani — pomalé snizovani obsahu
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zahusténi stavy vakuovou destilaci — snizeni 0 25 %
pasterace (90 °C/10 s) — snizeni 0 20 %
ethanolové kvaseni — rychld degradace
mikrovinny ohfev — snizeni 0 40—95 %

Hygienické limity — nap¥r.:

= obecné 0,05-0,10 mg-kg?
= kojenecké vyrobky — 0,001 mg-kg

Trichotheceny

Fusarium sp. - toxiny fumonisiny
ceredlie, olejniny, pivo

deoxynivalenol, nivalenol, T-2 toxin
deoxynivalenol, Rl = OH,RZ = H,R3=H

Penicillium expansum

Hygienické limity — nap¥r.:

= obiloviny 2 mg-kg™! (deoxynivalenol)
= mouka 1 mg-kg?

Ochratoxiny

Aspergillus ochraceus, Penicillium viridicatum
ceredlie, zelené kdvové boby, ledviny hospodarskych zvitat
nefrotoxicita, hepatotoxicita, karcinogenita, perzistence
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Hygienické limity
= 5-10 pg-kg?
Citrinin
Je produkovan rody Penicillium a Aspergillus, je potencidln& NEFROTOXICKY a plsobi synergicky s jinymi

neurotoxiny, zdrojem je kontaminovana potrava. Je spojovan s kardidlni formou beri-beri, také oznacovanou jako
»~nemoc zluté ryze".

Ergotamin

Patfi mezi ergotelové alkaloidy, produkuje ho Claviceps purpurea (palickovice nachova). Mikromyceta napadd
obiloviny (typicky ryzi, obili), vytvari tmavé a tvrdé Utvary zndmé jako namel, ty jsou pak pfi mleti zpracovany do
mouky. Ergotamin je vazokonstriktor, intoxikace se projevuje otokem akralnich ¢asti téla (nos, usni boltce, prsty),
konci gangrénou, vzacnéji ma i psychotropni Gcinky, typické jsou halucinace. V evropskych zemich jiz dnes
intoxikace nehrozi (Uprava potravinarskych technologif)

Dalsi mykotoxiny

= Sterigmatocystin, cyklopiazonové kyselina, rokvefortin C, zearalenon, penicillové kyselina, fusarin C,
alternarioly a altertoxiny, namelové alkaloidy, aj.

Odkazy
Souvisejici ¢clanky

= Toxiny bakterii (1. LF UK, NT)
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= Toxické latky
= Toxicita, Uc¢inky nox
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